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Аннотация 
Исследована суммарная антиоксидантная активность водных вытяжек из сушеного мякиша 

хлебобулочных изделий с добавками биологически активных веществ,фруктозо-глюкозный сиропа из 
топинамбура, инулина, инулина из топинамбура, молочной сыворотки для получения высококачест-
венных продуктов функционального питания. Выявлены оптимальные количества добавок для полу-
чения хлебобулочных изделий с максимальными значениями суммарной антиоксидантной активности. 
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