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Аннотация 

В работе предложена и проведена начальная апробация для оценки качества термообработан-
ного молока система биоконтроля, базирующаяся на дрожжах Saccharomyces cerevisiae. Козье молоко, 
обработанное при режимах пастеризации 76 °С 5 мин (преимущественно) и 90 °С 20 с, обладало более 
высокой биологической активностью и рост стимулирующими свойствами по сравнению с другими 
изученными режимами пастеризации (65 оС, 30 мин и 95 оС, 5 мин). 

 


